
Capodanno 2025 

MENU
VARIETA’ DI CRUDO DI PESCE scampi, mazzancolle e tartare di seppia  

TENTACOLO DI PIOVRA ARROSTO SU CREMA DI FAVE 

TARTARE DI MANZO CON CIALDA DI GRANA PADANO DOP

TORTINO DI ZUCCA CON SPECK DI SAURIS SU CREMA DI CASTAGNE

 GNOCCHI FATTI IN CASA AL GRANCIPORRO

PACCHERI CON PESTO DI PISTACCHIO E CAPESANTE SCOTTATE 

GNOCCHI FATTI IN CASA AL RAGU D’OCA 

CRESPELLE CON RADICCHIO E RICOTTA SU FONDUTA DI ASIAGO 

A N T I P A S T I  2 5 €

P R I M I  P I A T T I  3 0 €

FILETTO DI OMBRINA AL FORNO IN CROSTA DI PISTACCHIO 

 SU CREMA DI TOPINAMBUR

FILETTO DI CERVO AI FRUTTI ROSSI 

SU CREMA DI SEDANO RAPA 

I SECONDI PIATTI SARANNO ACCOMPAGNATI 

DA VERDURE FRESCHE DI STAGIONE  

S E C O N D I  3 5 €

M I N I M O  D U E  P O R T A T E
A  P E R S O N A  

INFO E PRENOTAZIONI 0415203703 O INFO@TAVERNASANTROVASO.IT

TAVERNA SAN TROVASO 

DORSODURO 1016 , 30123 VENEZIA (VE) 


